
五島の醬（米麹）入り
ふかひれあんかけ炒飯

1,480円(税込)

五島列島
フカヒレフェア

五島の醬 (醬油麹）入りふかひれ姿煮

12,000円(税込)

五島の醤 -醤油麹-（魚醤）150ml

販売価額：918円（税込）

五島の醤 -米麹-（魚醤）150ml

販売価額：918円（税込）

長崎県・五島列島の魚と、五島の「椿」由来の「五島つばき酵母」を使用
した新感覚の調味料。

五島の醬(醬油麹）入り
ふかひれスープ

1,100円(税込)

販売期間：2022年11月1日（火）から2023年4月30日（日）まで

おすすめ活用法
炒め物：ごま油と相性◎
煮物：魚のアラや野菜がおすすめ。
煎り酒とブレンドして、刺身魚醤にも。

おすすめ活用法
炒め物：オリーブオイルと相性◎
煮物：鶏肉と野菜がおすすめ。
甘めのさしみ醤油とブレンドして、刺身魚醤に。



五島列島フカヒレフェア

※ご予約・お問い合わせ：06-6784-3015

・祥瑞楼オリジナル前菜盛り合わせ

・ふかひれスープ

・鯛の刺身中華スタイル

・五島の醤（醤油麴）入りふかひれ姿煮

・自家製水餃子

・五島の醬（米麴）入り

ふかひれあんかけ炒飯

・自家製手作り胡麻団子

五島列島豪華 ふかひれコース

お一人様：12,000円(税込)

全ての写真はイメージです。

※当ホテルの駐車場こ利゙用のお客様は駐車料
金2時間無料（満車の場合はご了承下さい。） ホームページ：

www.syouzuirou.com

中国旬鮮料理 祥瑞楼

住所：東大阪市御厨栄町1丁目3番30号
U・コミュニティホテル1階

予約制
ご利用日の3日前まで


